softistep drauf! Und der GenieBer lebt auf!

softistep, die kreisrunde bzw. rechteckige Platte gibt es far Topfe,
Pfannen und fir die herkémmlichen Gastro-Normen. Das hoch-
wertige Material Chromnickelstahl 18/10 ist mit und ohne Dampf-
éffnungen erhaltlich.

Kommt softistep mit Fleisch, Fisch, Gemduse, ... in Berthrung, ent-
steht der step-Effekt. Dieser sanfte Druck wirkt gleichméaBig ein,
die Poren schlieBen sich harmonisch, der Saft bleibt im Produkt.

Der Vorteil:

Fleisch, Fisch oder Gemuse ist schneller angebraten, die Kruste
bleibt gleichmaBig, die Krauter entfalten ihre volle Wirkung. Beim
Marinieren kommt das Produkt nicht mit Sauerstoff in Berhrung,
so kann sich auch keine Verfarbung bilden.

softistep

DER STEP-EFFEKT MACHT GRILLEN UND BRATEN FERFEKT

Topfe und Pfannen (TP)

® Top Qualitat aus Chromnickelstahl 18/10
@ Leicht und schnell gereinigt
® Eine einmalige Investition




